125. Lamm Sabji a,f - 14,90 144. Ente Masala a,f 16,50 163. Garnelen Tikka Masala af,c 17,90 )
Lammfleisch und verschiedene Gemlise mit einer Currysofie Entenfleisch in CurrysoRe mit frischem Koriander, Knoblauch, GroRgarnelen mit Ingwer und Joghurt mariniert, Gekocht in :
auf traditioneller Art zubereitet mit Sahne und Knoblauch Zwiebeln und indischen Gewiirzen einer CurrysoBe mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
126. Butter Lamm a,f,h 14,90 145, Ente Palak a,f 16,50 164. Garnelen Karahi a,f,c 17,90
Lammifleisch in feiner Tomaten-Cashewnuss-Sahnesofie mit Entenfleisch zubereitet mit mildem Curry, Zwiebeln, GroRgarnelen zubereitet nach indischer Art mit Paprika, Zwiebeln,
echtem Safran und Butter frischen Tomaten, Ingwer und Knoblauch ;ﬁ';:e:i:':?;?::é:r;:::::;:fmz';e':o”and“ Rrioblauchyuno fischier
127. Lamm I\f"las?Ia afc . 14,90 146. Ente Jhalfrezi a,f 16,50 165. Garnelen Alu a.f.c 16,50
‘:"T’"t:"f el dm ?rr:scﬁ; mif trischein Korlanger; kriobleuch, Entenfleisch und indischer Rahmkdse in einer GroRgarnelen mit Kartoffeln in einer CurrysoRe - | I ische &1 - : le kiiche
el el Pl e B SR pikanten Chillisauce mit Zwiebeln, Paprika und Knoblauch 166. Garnelen Palak ¢ ! 16.90 ndische & Internationale Kuche
328, Lanim P,alak af ; - . ) 820 147. Ente vindaloo (scharf) 16,50 Grofigarnelen und Spinat mit leichtem Curry, 2 4
Lammfle;sch‘zuberemet mit mildem Curry, Zwiebeln, frischen Entenfleisch in pikanter CurrysoRe gekaeht mit Kartoffeln, Bribabaln G4 Tomsaton
453 Emate:*_ :ﬁm?\; '"S‘I"’er L;“d Knoblauch ARD Kokosmilch und Kokosraspeln nach traditioneller, siidindischer Art 168. Garnelen Khumbi a.f.c 16.50
. Lamm Tikka Masala a, i : Jf, 5 s = .
Lammfleisch mit Ingwer und loghurt mariniert. Gekocht in /‘P: ' B M,adra,‘s {?Chaﬁ} @ ’ 16,50 GroRgarnelen mit Champignons in einer O Oﬁnu ngSZEIten.
; : 2 " Entenfleisch in pikanter Currysoe gekocht mit Kokosmilch Curroialia ;
einer Currysauce mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch urid Kokosraspeln nach traditioneller, sidindischer Art Ty Montag = Sonntag 12 bIS 22 U hr
130. Lamm Jhalfrezi a,f 14,90 149. Ente Sabji a,f 16,90
Lam"l"ﬂe’s‘:h in einer pikanten Chillisauce mit Zwiebeln, Entenfleisch mit verschiedenem Gemiise in einer CurrysoRe
Paprika und Knoblauch 150. Ente Khumbi a,f 16,50 Biryani ,-U\ - c
131. Lamm Karahi a,f 15,90 Entenfleisch mit frischen Champignons in Curry-SahnesoRe s g i e it ! MlttagSt|SCh:
Lammfleisch zubereitet nach indischer Art mit Paprika, 151. Ente Tikka Masala a,f 17,90 Bf*ksmat'-REIS SE raten mit Zwiebeln, Paprika, Nissen und feinen, M Eri 12 b 16 U h
Zwiebeln, frischen Tomaten, frischem Ingwer, Koriander, Entenfleisch mit Ingwer und Joghurt mariniert. Gekocht in pianten G?_WURE_!"‘ _ : Ontag = rltag IS r
Knoblauch unfrischer Zitrone in einer heiRen Blechschiissel einer Currysauce mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch 170. Gemiise Biryani (pikant) a,i,h 12,90
132. Lamb Sukha Bangalore a,f,h 14,90 153. Ente Karahi a,f ~T 16,90 171. Chicken Biryani (pikant) a,i,h 13,90
L fleisch und Gemiise in einer Solke frischem | 2 Entenbrust zubereitet nach indischer Art mit Paprika, 5 i : 14,90 H e
Kam;:\ EI?:ZUT' 5 temu:e ! etl‘ner: OG alf,s iR Inftwe; Zwiebeln, frischen Tomaten, Ingwer, Koriander, Knoblauch 172. Lamm Biryani (pikant) B.I.T‘H 2 X ﬁh ¥ LIEfersewlce'
NAVIAUCHLNIEREIUNG: SROUSChAN D LW IRTeN  AAFNIREL I und Zitrone in einer speziellen Currysolie 173, Scampi Biryani (pikant) a,i,h . 16,90 M S 12 bis 22 Uh
Kokastaspelts und ’;’;“"e'“ 174. Mix Biryani (pikant) a,i,h 3 17,90 ontag - Sonntag Is r
e Sl Lt (Lamm, Chicken und Gemiise)
Lammfleisch gekocht mit fruchtiger Mango-Sahnesolie mit 175. Ente Biryani (pikant) a,ih 16.90
Mangoscheibe o ! h ’ ) } . . X
134, Lamm Dansek a,f 14,90 176. Paneer Biryani (pikant ) a,i,h 13,90 </3f Bestellen sie direkt auf restaurantroti.de und
Lammfleisch mit verschiedenen Linsen in einer Currysofie zubereitet Garnelen Gerichte B eiiage - erhalten Sie 10% Rabatt auf ihre Lieferung und 10%
135. Lamm Kerala (scharf) a 14,90
Zartes Lammfleisch zubereitet nach Stid-Indischer Art mit Zwiebeln 200. Bhatura a,i,f 2,90 Rabatt wenn Sie selbst abholen.
und Kartoffeln in einer scharfen Rote-CurrysoBe mit feinen Gewirzen 155. Garnelen Curry a,f,c 15,50 frittiertes Weizenmehlbrot
136. Lamm Rogan ‘JDSh af ) : ! : 14,90 GroRgarnelen in einer CurrysoRe auf traditioneller Art zubereitet mit 201. Roti Vollkornbrot 2,50
Zartes Lammfleisch zuberaitet mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, Methiblatt und Knoblauch 202, Naan Weizenmehlbrot a,f,i 250
Koriander, Methiblatt und Gemiise in einer SpezialsoRe 156, Garnelen Korma a,c,h 16,50 203, Knoblauch Naan a,f.i 2’90
GroBgarnelen mit einer milden Sahne-Sofe aus Gewlirzen, Weizenmehlbrot ":'" Knoblauch £
mit Mandeln, Rosinen und Cashewnuss zubereitet 204. ‘B'Vu?ter Naha:: a{f"‘t S 2,90
157. Garnelen Butter a,c,f,h 16,50 205 K; S'Z:::: i aﬂ; im' M 3.50
. GroBgarnelen in feiner Tomaten-Cashewnuss-Sahnesofe mit echtem ' Weizenmehlb;o,t gefiillt mit indischem Rahmkése -
Enten Gerichte Safran und Butter 206. Papadam : 0.60
158. Garnelen Jhalfrezi a,f,c 16,50 S : £ :
s L 207. Mixed Pickl
GroBgarnelen und indischer Rahmkase in einer pikanten 208 Ch!::neylc == 1‘:2 COthaII HaPPV Day 5’50 €
Entenfleisch in einer CurrysoRe auf traditioneller Art ’ Srobmmsiiesti Curn,:s;ﬂe it Frisdhern Karlandar 16,50 209. Curry sose[!e > 4,90
" H ’ 210. Mango So 4,90
aubersitet it Methiblatt und Knoblstich - Knoblauch, Zwiebeln und indischen Gewlirzen 211. Madras SoRe 4.90 . —
141. Ente Butter a,f 16,50 : ’ Party, Catering und Geburtstag auch méglich.
2 > 160. Garnelen Madras (scharf) ¢ 16,50 212. Pommes Frites 3.90 :
Er!tenbrust in feiner Tomaten-Cashewnuss-Sahnesofie GroBgarnelen in pikanter Currysofe gekocht mit Kokosmilch 213. Basmati-Reis 3’50
mit echtem Safram und Butter und Kokosraspeln nach traditioneller, siidindischer Art g Roti - Charlottenstr. 27, 13597 Berlin
142, Ente Korma a,f,h 16,50 H - 5
a g 161. Garnelen Vindaloo (scharf) c 16,50 Tel.: 030 33 904 342
Er!tenftelsch mit e_mer milden Sahne-SoRe aus §ew’urzen, GroRgarnelen in pikanter CurrysoBe gekocht mit Kartoffeln, :Eet;g;ﬁr:mg::; ::h;:.n:emm R el.:
mit Mandeln, Rosinen und Cashewnuss zubereitet Kokosmilch und Kokosraspeln nach traditioneller, siidindischer Art E = Sellerie, F = Milch und Laktose, H = Nasse, 1= Eier, K = Senf, L=Sofa Mobil: 0176 436 164 29
143. Ente Mango a,f 16,50 162. Garnelen Mango a,f,c 16,50 1=mit Farbstoff, 2 = koffeinhaltig, 3 = chininhaltig, 5 = mit Antioxid: i % N
Entenfleisch gekocht mit fruchtiger Mango-Sahnesofe, garniert mit GroBgarnelen gekocht mit fruchtiger Mango-SahnesofRe, :;’r::i:m;nmem Fl:‘ls:h= g =' ;m'ha“ ;;“nm;ml Iu i Snc;m;i: h . ! I'IfO@ restaurant rOt! -de
Mango Scheibe garniert mit Mango Scheibe Alle Preise in Edra inkl. MwSt!lrrtiimer und Druckfehier varbehalten, www.restaurantroti.de
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Unsere Speisekarte

s

1. Mulligatawany Suppe a,e,f

traditionelle indische Suppe mit Hihnchenbrustfilet und Gewiirzen
2. Linsen Suppe a,e,f

vegetarische Suppe aus roten Linsen mit Kokosraspeln und Gewirzen
3. Tomaten Suppe a,ef

leckere Tomatensuppe mit Gewlirzen und Sahne
4. Sauer-scharf -Suppe a,e

Suppe mit Lammfleisch und Gewirzen
5. Mango Suppe a,e,f

leckere Suppe mit plrierter Mango und Sahne
6. Gemiise Suppe a,e,c,f

Gemiise Suppe nach indischer Art
7. Curry Suppe a,e,f

Suppe mit Curry, Kdse und Sahne
8. Champignon Suppe a,e,f

Suppe mit Champignons und Gewlirzen
9. Scampi Suppe a,e,f

Suppe mit GroBgarnelen und Gewlirzen

Salate

10, Gemischter Salat

11. Chicken Salat
gemischter Salat mit Hihnchenbrustfilet

12, Roti Spezial Salat

Eisbergsalat mit gemischten Friichten und Kise
13. Raita Salat

frischer Joghurt mit Gurken, Tomaten und indischen Gewiirzen
14. Garnelen Salat ¢

gemischter Salat mit GroRgarnelen (3 5tk.)

eisen

20. Gobi Pakora

Blumenkahl frittiert in Kichererbsenmehl Teig
21. Samossa a,h

Teigtaschen gefilit mit Kartoffeln, Erbsen, Nissen

und indischen Gewirzen
22. Onion Bhaji

Zwiebeln frittiert in Kichererbsenmehl Teig
23. Paneer Pakora f

Kase frittiert in Kichererbsenmehl Teig
24. Bengan Pakora

Auberginen frittiert in Kichererbsenmehl Teig
25, Chicken Pakora

Héanchen frittiert in Kichererbsenmehl Teig
26. Champignon Pakora

Champignon frittiert in Kichererbsenmehl Teig
28. Gemischter Vorspeisenteller f

(Blumenkohl, Champignon, Kartoffeln, Aubergine, Zwiebeln, Kise)
29. Garnelen Pakora c
Garnelen frittiert in Kichererbsenmehl Teig

4,50
4,50
4,50
5,50
4,50
4,50
4,50
4,50

6,90

4,90
8,90
8,90

5,50

9,50

4,90

5,90

4,50

5,90
4,50
5,50
4,50

10,90

8,50

55,

56.

57.

58.

59.

Tofu Gerichte

Eine Auswahl an Gerichten mit Tofu finden Sie auf unserer Webseite:

www.restaurantroti.de

Dal Makhni a,f

Gemischte indische Linsen mit Zwiebeln, Curry, Knoblauch,
Butter und Gewtlirzen

Choley Masala a,f

Gekochte kichererbsen mit Zwiebeln, Koriander, Tomaten
und Gewdirzen

Malai Kofte a,d,f,h

Gemuseballchen aus Kartoffeln, Kase, Nussen und Rosinen
in einer milden Curry-Sahnesofe

Alu gobi masala a

Kartoffelwiirfel und Blumenkohl gekocht mit Gewdlirzen,
Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln, frischen Tomaten und Koriander
Shahi Bengan a,f,h

Gefiillte Aubergine mit hausgemachten Gemuseballchen mit Nissen,
Rosinen in SahnesoRe

60. Alu Saag f

61.

63.

64. Gemiise Curry a,f

65.

67.

68.

69.

71.

72.

73.

74.

Gekochte Kartoffeln und Spinat Zubereitet mit mildem Curry,
Zwiebeln, frischen Tomaten, Ingwer und Knoblauch

Alu Chole Masala a,f

Kartoffeln mit Kirchenerbsen in Currysofe

Malai Kofte Madras (scharf)

Gemilsebalichen aus Kartoffeln, Kase in einer pikanten Currysauce
mit Kokosmilch und Kokosraspeln nach stidindischer Art

Verschiedene Gemiise in einer pikanten Currysauce mit
Kokosmilch und Kokosraspeln nach siidindischer Art
Gemiise Madras (scharf)

Verschiedene Gemiise in einer pikanten Currysauce mit
Kokosmilch und Kokosraspeln nach stidindischer Art
Gemiise Vindaloo (scharf)

Verschiedene Gemise in einer pikanten Currysauce mit
Kokosmilch und Kokesraspeln nach siidindischer Art
Gemiise Mango a,f,h

Verschiedene Gemuse gekocht in fruchtiger Mango-Sahnesauce,
garniert mit Mango Scheibe

Gemiise Korma a,f,h AR
Verschiedene Gemuse in einer milden Sahne-Sofe mit b ) = U"i
Mandeln, Rosinen und Gewirzen - ..*"(.‘
Paneer Jhalfrezi (scharf) a,f,h R e

Indischer Rahmkase in einer pikanten Chillisauce mit Zwiebeln,

Paprika und Knoblauch

Matter Paneer a,f,h Vo J‘;
Hausgemachter Rahmk&se mit griinen Erbsen, gekocht mit ;_'_ .
Tomaten und Gewdrzen \

Shahi Paneer a,f,h
Hausgemachter Rahmkase gekocht in einer Sahnesolfe mit Nissen
Palak Paneer a,fe

Indischer Rahmkase zubereitet mit mildem Curry und

Zwiebeln, frischen Tomaten, Spinat, Ingwer und Knoblauch

#
e
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10,50

10,90

11,90

10,90

11,90

10,50

10,50

11,90

10,90

10,90

11,90

11,90

11,90

12,50

12,50

12,50

12,50

75. Paneer Mango a,f,h
Indischer Rahmkése gekocht mit fruchtiger Mango-Sahnesauce,
garniert mit Mango Scheibe

76. Paneer Karahi a,f
Zubereitet nach indischer Art mit Paprika, Zwiebeln, frischen
Tomaten,frischem Ingwer, Koriander, Knoblauch und frischer
Zitrone in einer heifen Blechschiissel

78. Paneer Vindaloo (scharf)
Indischer Rahmkése mit pikanter Currysauce,
Kartoffeln, Kokosmilch und Kokosraspeln nach siidindischer Art
79. Paneer Madras (scharf)
Rahmkase mit pikanter Currysauce, Kokosmilch und
Kokosraspeln nach sidindischer Art
80. Kersi Paneer a,f,h
Indischer Rahmkase mit verschiedenem Gemilse in einer
Safran-Currysofe mit Sahne zubereitet
81. Paneer Masala a,f
Indischer Rahmkase in Currysofie mit frischem Koriander,
Knoblauch, Zwiebeln und indischen Gewiirzen
82. Paneer Khumbi a,f
Indische Rahmkase mit Champignons in einer CurrysoRe

Tandoori und Tikka Spezialitdten

Unsere Tandoori Spezialititen werden mit einer Ingwer-Joghurt-Paste
und zahlreichen Gew(rzen mariniert und mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer
und Knoblauch zubereitet.

85. Chicken Tandoori (Hahnchen Keule 24 std, eingelegt) a,f.e
86. Chicken Tikka (Hihnchenbrustfilet) a,f.e
87. Lamm Tikka a,f
88. Ente Tikka a,f
89. Ente Shazan (mit Honig) a,f
90. Scampi Tikka a,c,f
91. Gemiise Tikka
92. Sizzling Platte a,f
93. Chicken Kdse Malai Tikka a,f
Hahnchen und indischer Rahmkise in eine Sahne-SoRe mit Nissen
94. Paneer Tikka a,f
98. Mix Tikka Sizzer a,f,c

Lamm, Ente, GroRgarnelen, Chicken Tikka in einer traditionellen Tikka
Paste mit Paprika, Zwiebeln, Methiblatt, Knoblauch, Zitrone und Koriander

Chi

100. Chicken Curry a,f.h
Hahnchenbrustfilet in einer CurrysoRe auf traditioneller
Art zubereitet mit Methiblatt und Knoblauch

101. Butter Chicken a,f,h
Saftiges Hahnchenfilet in feiner Tomaten-Cashewnuss-
Sahnesauce mit echtem Safran und Butter

102. Chicken Sabji a,f
Hahnchenbrustfilet mit einer CurrysoRe auf traditioneller
Art zubereitet mit Gemiise, Sahne und Knoblauch

103. Chicken Khumbi a,f
Hahnchenbrustfilet in einer Curry-Sahne SoRe mit
Knoblauch und frischen Champignons

12,50

12,90

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

13,90
14,90
16,50
17,50
17,50
16,90
13,90
17,50
14,90

14,90
19,90

11,50

12,50

12,50

12,50

104.

105.

106.

107.

108.

109.

110.

111

112.

115

117.

118.

120.

121

122.

123.

124
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Chicken Korma a,f ,h

Hahnchenbrustfilet mit einer milden Sahne-SoRe aus Gewlirzen

und mit Mandeln, Cashewnuss und Rosinen

Chicken Masala a,f

Hahnchenbrustfilet in CurrysoRe mit frischem Koriander, Knoblauch,
Zwiebeln und indischen Gewdlirzen zubereitet
Chicken Jhalfrezi a,f (scharf)
Hahnchenbrustfilet in einer pikanten Chillisauce
mit Zwiebeln,Paprika und Knoblauch

Chicken Madras (scharf)

Hahnchenbrustfilet mit einer pikanten CurrysoRe,
Kokosmilch und Kokosraspeln nach traditioneller, stidindischer Art
Chicken Vindaloo (scharf)

Hahnchenbrustfilet in pikanter Currysofe gekocht mit

Kartoffeln, Kokosmilch und Kokosraspeln nach

traditioneller, sudindischer stidindischer Art stidindischer Art
Mango Chicken a,f

Hahnchenbrustfilet gekocht mit fruchtiger Mango-Sahnesauce,
garniert mit Mango Scheibe
Chicken Palak a fi e
Hahnchenbrustfilet und Spinat zubereitet mit mildem Curry, oy
Zwiebeln, frischen Tomaten, Ingwer und Knoblauch 3
Chicken Tikka Masala a,f

Hahnchenbrustfilet mit Ingwer und Joghurt mariniert
und in einer CurrysoRe gekocht mit Paprika, Zwiebeln,
Ingwer und Knoblauch

@ 13,50
Hahnchenbrustfilet zubereitet nach indischer Art mit Paprika,

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50
13,50

Chicken Karahi a

Zwiebeln, frischen Tomaten, frischem Ingwer, Koriander, Knoblauch
und frischer Zitrone in einer heifen Blechschiissel

Chicken Dansek 12,50
Hanchenbrustfilet mit verschiedenen Linsen einer CurrysofRe zubereitet
Chicken Daal Tarka a,f 12,50

Hanchenbrustfilet mit roten Linsen, frischem Knoblauch,
Koriander, Tomaten und indischen Gewiirzen nach traditioneller Art
Bombay Chicken Masala a 12,90
Hénchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln und
grinen Erbsen in einer Kokos-CurrysoRe %

14,50

Lamm Gerichte

Lamm Curry a,f -
Lammfleisch in einer CurrysoRe auf traditioneller Art
zubereitet mit Methiblatt und Knoblauch

Lamm Korma a,f,h

Lammfleisch mit einer milden Sahne-SoRe aus Gewdirzen,
mit Mandeln, Rosinen und Cashewnussen.

Lamm Madras (scharf)

ammfleisch in pikanter CurrysoRe gekocht mit
Kokosmilch und Kokosraspeln nach traditioneller,
sudindischer-Art

i
o

14,90

14,90

Lamm Vindaloo (scharf) 14,90
Lammfleisch in pikanter CurrysoRe gekocht mit Kartoffeln,

Kokosmilch und Kokosraspeln nach traditioneller, siidindischer Art

Lamm Khumbi a,f 14,90

Lammfleisch mit frischen Champignons in Curry-Sahnesofe

‘E ﬂ“ 4



